Preiswiirdige Vorbilder

Bereils seit 2001 zeichnet das Bundeslandwir rschafl‘sm;?nfs terium jihriich drei
Landwirtschaftsbetriebe mit dem Firderpreis Gkologischer Landbau aus. Die
diesjdhrigen Preistrdger sind zwei Bialand-Mitglieder und ein Ecovin-Winzer.

Geschatzter Handelspartner:
Bioland Kriutergut
Dworschak-Fleischmann

250 verschiedene Arten von Heil- und Ge-
wiirzkrdutern, 4,5 Millienen verkaufte
Krautertépfe pro Jahr. Bei diesen beein-
druckenden Zahlen ist kaum vorstellbar,
dass die Anzucht von Topfkriutern ur-
springlich nur das Sortiment des Gért-
nereibetriebes Dworschak-Fleischmann
erweitern sollte. Bereits 1988 spezialisier-
te sich der Familienbetrieb auf die Krau-
terproduktion. Doch der wirtschaftliche
Ourchbruch gelang erst sieben Jahre spa-
ter mit der Umstellung auf die biologische
Produktionsweise. Die damit verbundene
Newausrichtung war so iiberzeugend,
dass der Biolandhof beim Férderpreis
Okologischer Landbau 2011 den zweiten
Platz erreichte, in der Kategorie ,.Gesamt-
betriebliche Kanzeption”.

Tanja Dworschak mit einem Teil ihres Teams

Betriebsleiterin Tanja Dworschak sorgt
heute mit ihrem Team aus 13 festen Mitar-

‘beitern, 15 Aushillen und mehreren Prak-

tikanten dafur, dass ganzjghrig Krauter in
Topgualitit gedeihen. Besonders gefragt
sind Basilikum, Schnittlauch und Petersi-
lie. Optimale Wachstumsbedingungen ga-
rantieren ein 7.000 Quadratmeter grofies
Gewsdchshaus mit modernster Technik so-
wie ein 14.000 Quadratmeter grofes Kalt-
haus. Die komplette Doppelverglasung und
ein Isolierfundament halten den Energie-
bedarf niedrig. Durch den teilweise durch-
gefiihrten Anbau im Doppelstockverfahren
konnte der Kohlendioxidausstofl pro Pflan-
ze nahezu halbiert werden.

Auch bei der Bewasserung legt man gro-
Aen Wert auf urmnwelt- und ressourcen-
schonende Technik. So wird zum Beispiel
das gesamte Dachflichenwasser zentral
gesammelt und genutzt. Der Clou ist ein

Land und Leute

sogenanntes Ebbe-und-Flut-System flir
die Kulturtische. Dabei werden die Pflan-
zen regelmalig kurze Zeit geflutet und
das abfliefiende Wasser anschliefiend wie-
der vollstdndig in das Speicherbecken zu-
rilckgefiihrt. Auch auf den 2,5 ha grofien
Freilandkulturen setzt man auf wasser-
sparende GieBwagen. i

Ein Schliissel zum Betriebserfolg ist auch
die breit gefacherte Vertriebsstruktur, Zu
den GroBkunden gehéren Unternehmen
aus dem Lebensmitteleinzelhandel in
Deutschland, Osterreich und der Schweiz.
Die Verbraucher werden lber einen Inter-
netversand und dem Verkauf ab Hof er-
reicht, Zusétzlich versorgt der Biobetrieb
Gartnereien und Gartenfachmarkte mit un-
gewbhnlichen Kulturen wie mehrjshrigen
Staudenkrautern und exatischen Krautern.

Kartoffelvielfalt:

Biolandhof Ellenberg

Sie heillen Ackersegen, Bamberger Horn-
chen oder Blauer Schwede - uralte, langst
vergessene Kartoffelsorten, die man im
normalen Handel meist vergeblich sucht.
Es ist das grofie Verdienst von Karsten

R. Schneider




GANZ PERSONLICH

Tanja Dworschak, Betriebsleiterin
vom Bioland EKrauterGut in Nirn-
berg, hat bei der Griinen Woche in Ber-
lin den zweiten Platz beim ., Forder-

reis Okologischer Landbau 2011°¢
elegt. Bundeslandwirtschaftsministe-
rin Ilse Aigner (CSU) iiberreichte ihr

die Urkunde. Bereits 1988 speziali-
sierte sich die Gértnerei Dworschak-
Fleischmann auf die Krauterproduk-
tion. Doch der wirtschaftliche Durch-
bruch gelang erst sieben Jahre spiter
mit der Umstellung auf eine bio-
logische Produktionsweise. Inzwi-
schen bietet der Familienbetrieb 250
verschiedene Arten von Heil- und
Gewlirzkrautern an und verkauft pro
Jahr 3,5 Millionen Krautertopfe. Ein
7000 Quadratmeter groBes Gewéchs-
haus mit modernster Technik und ein
14000 Quadratmeter grofies Kalthaus
bieten optimale Wachstumsbedingun-
gen fir die Pflanzen. Die komplette
Dogpelver%las-ung und ein Isolierfun-
dament halten den Energieverbrauch
niedrig. Zudem wird das Dachflichen-
wasser zentral gesammelt. Der Clou
dabei ist ein sogenanntes Ebbe-und
Flut-System fiir die Kulturtische.
Dabei werden die Pflanzen regelmé-
Big kurze Zeit geflutet und das abflie-
Bende Wasser wird anschlieffiend wie-
der vollstandig in das Speicherbecken
zuriickgefithrt. Der Betrieb beliefert
Unternehmen aus dem Lebensmittel-
einzelhandel in Deutschland, in Oster-
reich und in der Schweiz. Tanja Dwor-
schak wurde 2006 zur ,Biuerin als
Unternehmerin des Jahres" gewdhlt,
{hre Gértnerei erhielt 2009 das Pradi-
kat ,,Bio-Unternehmen des Jahres®.
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Tanja Dworschak (links) hat gut lache
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kologischer Landbau 2011”.
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